"Nid nume fiir Suppe-Chaschperd":

Wahrschafti, husgmachti Suppe grad ganz nach der Lune vom Mario

"Grienfuetter oder Tatar? BEIDES!":
Griene Salat mit groschtete Brotwiirfeli
As Gschirrli voll mit bunt gmischtem Salat a franzdsischer Sosse
Farbige Salattaller mit Vegi-Friiehligsrolla und em né Schali Sweet-Chilli Sossd

Rindstatar wies d” Christa gdrm het mit Toast und Anke  29.- mit Pommes-frites

"Fiir Vorab, oder 2ische diiri":
lklemmts mit salbergmachter 2ipfe, Schinke, Trochefleisch oder Hobelchds

Gnuschtaller mit Hobelchds, Rohschinke und hiesiger Wildtrochewurscht

"Geng fein":

Mario’s handgmachti Gnocchi gfiillt mit Basilikum a Tomatesosse, derzue Alpchds

Gwiirz-Spiessli (4 Schwinsbratwurstbrét-Chrugeli, dréjt i verschiedenem Gwiirz),
mit Chriteranke u Hardopfelschnitz

"As gluschtig”s Schtick Fleisch":

(Chunnt us der Niesen Metzg Wimmis, vo Sarah u Thomas Hirschi Boltigen
der Metzgerei Lengacher Aeschi und der Prodega Heimberg).

Schwinssteak vom Hals, rassig mariniert
Salbergmachte Hackbrate (Boltig Beef oder Wild, je nach Saison), a Rotwyjus
Schwizer (emel meischtens) Pferde-Entrecéte

Entrecdte vom junge schwizer Rind

derzue gits ds Wedeli Gmiesigs. Bachni Hérdopfelschnitz mit Surrahm oder Pommes-frites.

-der Gheimtipp si aber dser Chnopfli! U obadruf tie mer ds Chnibi sdlbergmachte
Bdrgchritlianke.

"Bestseller auf dem Rossbergteller":
Vegi-Chndpf; so richtig fein, mit em nd tolle Schluck Nidléd u allergattig Gmdes

Hiender-Chnopf; sdlbergmachti Chnopfli nach altem Rossberg-Rezdpt,
mit Bitzli vom schwizer Pouletbrischtli und Gmdesigem
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